Rezept: Kartoffelsalat

Zutaten flr 4 Personen:

6 O Kartoffeln 1 /Frﬂhlingszwiebel
i .
i Essig \pi Pfeffer
&
\ | Salz W Zucker
g O S T senf

100 ml Warme Brihe

Zubereitung:
Arbeitsschritte

Kartoffeln schalen und 30 bis 40 Minuten in einem

O Topf mit Wasser kochen.

Wasser abgieRen und die Kartoffeln abkihlen lassen.

/ Frihlingszwiebel waschen und vorsichtig sehr fein

schneiden.
il &) |Essig, Briihe, Ol und Senf in einer kleinen Schissel
E verrihren,

N = Salz, Pfeffer und Zucker hinzufiigen.
¥

O/ Kartoffeln vorsichtig in diinne Scheiben schneiden
und mit der Frihlingszwiebel in eine Schissel geben.

Die flissige Mischung dariiber gieRen und gut
umrihren.

15 Minuten ruhen lassen. h@

Guten Appetit!



